
Menu – Carte 
56 €  entrée+ plat+ dessert 

 
 

La Betterave de Goult en Pickles, Chèvre frais et Ciboulette 20 € 
Ou 

Dorade Royale en Carpaccio, citron et épice Cajun, Œuf de Caille et 
petits légumes croquants. 22 € 

Ou 

Asperges de pays fondante, Royale d’asperges, Chorizo de Bigorre 
sauce hollandaise et salade d’herbes Fraiches. 23 € 

 
*********** 

Filet de Maigre de Méditerrannée, réduction de Bouillabaisse, Fenouil 
confit safrané, coulis d’Aneth. 33€ 

Ou 

Le Cabillaud, crème de petit pois à la menthe, émulsion de lait, 
dentelle à l’encre de Seiche. 34 €  

Ou 

Le Dos d’Agneau rôti au Romarin, cromesquis aux épices Tandoori, 
purée de Panais et jus réduit .  37€ 

 
******** 

 

Coque en meringue, fraises de Carpentras et crème légère 
mascarpone- vanille. 12 € 

Ou 

Entremet Chocolat blanc sur feuillantine chocolat noir, miel d’Acacia 
à la Truffe  .14 € 

Ou 

Le Plateau de Fromages affinés (les 3 morceaux)   12 €                                                                     
 

 


